Ayant chaﬁ_ﬂ‘é toute (a mat:‘ﬁée; le fbur était opérationnel en début d'aprés~midf, poury accueillir la 'trcntaine de pains a cuire,

Dans le ca‘dré,de la découverte des
métiers, et en lien avec le pragramme
de sciences, Une trentaine d’éléves de

sixieme et quatriéme Segpa ont parti-

¢ipé a un atelier boulangerie, lundi
17 décembre. Yann Forestier, baulan-
ger a Landévant et animateur de
l'assaciation Tour de main, avait dépo-
s¢ son four ambulant derriere le res-
taurant d'application. Le matin, les
élaves ont d'abord découvert les ingré-
dients, tous d’origine blologique,

appris leurs arigines et leur provenan-

ce, avant de.basse_r ala partié prati-
que. e

Elaboration de la pate, pétrissage et

mise en forme des pains, C'est aprésla
pause méridienne que les éléves pas-
seront a l'enfournement de leur pro-

_duction pour une durée dé 40 minutes
_auneheure, 3240 °C. « Latempératu-

reesttrésimportante a quelques dizai<
nes de degrés prés ; en dessous de
240, ca ne cuit pas, au-dessus ¢a cra-
me », explique l'intervenant,

Durant la cuisson, les élaves se sont

College Langevin. Apprentis boulangers d’un jour
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affairés aux tiches quotidiennes d’un
boulanger. Nettoyage des cuisines, du
matériel et des bassines, puis range-
ment. Une fois cela terminé, ils ont pu
admirer le fruit de leur travail et
emporter leurs pains, en fin de jour-
née, Cette action est financée par le
collége.

Le prochain rendez-vaus, pour cette
fois Pensemble des élaves du colldge,
se déroulera fin février, avec le Forum
des métiers auquel participera une
quinzaine d’entreprises,



